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Le nobili

‘A BUFALA (PER 2 PERSONE) 12.00 €
Mozzarella di bufala DOP da 250 gr servita con due bruschettine
di pane tostato, pomodorini e basilico

MADE IN SUD (PER 2 PERSONE) 14.00 €
Classico sfizio partenopeo: crocchè di patate fatte in casa, frittatina napoletana,
supplì di riso, zeppole e bruschetta

‘A BRUSCHETT (PER 2 PERSONE) 6.00 €
Quattro fette di pane alla brace con pomodorini, basilico, aglietto e origano

BURRATONA 14.00 €
Burrata Pugliese panata e fritta servita su passata di pomodoro San Marzano e basilico

LE MONTANARE 9.00 €
Tris: una montanara con la genovese, una montanara con Pomodoro San Marzano
e fior di latte, una montanara con mortadella stracciatella e pistacchio

Antipasti del pescatore
IMPEPATA DI COZZE 14.00 €
INSALATA DI POLIPO 14.00 €
Insalatina di polipo tipiepida servita con aglietto, ciuffetti di insalata e limone

La nostra pasta (cottura 14 minuti)

ZITI ALLA GENOVESE NAPOLETANA 14.00 €
Ziti di Gragnano con ragù bianco preparato con tante cipolle cotte lentamente  che si
sfaldano creando un sugo che meraviglioso è dir poco! Con grattata di formaggio in uscita

LO SPAGHETTO 12.00 €
Pasta di Gragnano IGP con pomodorino campaniello e olio extravergine di oliva pugliese

O’ GNOCCO 10.00 €
Gnocchi di patate con pomodorini ciliegino, provola, basilico e olio Evo

PASTA E PATATE 10.00 €
Pasta mista e patate alla napoletana con provola

Contorni

Menu bambini 9.00 €
comprende una bibita o acqua
e un piatto a scelta tra:

Le insalatone

PATATE FRITTE*/RUSTICHE* 4.00/5.00 €
VERDURE GRIGLIATE 6.00 €
INSALATA CON POMODORINI 4.00 €
MELANZANE A FUNGHETTO 6.00 €

PIZZE BABY: _MARGHERITA
 _WÜRSTEL 
 _PROSCIUTTO 
PENNETTE AL POMODORO O RAGÙ
COTOLETTA CON PATATINE

SCEGLI 5 INGREDIENTI TRA: 10.00 €
Iceberg, rucola, pomodorini, acciughe, capperi, provola,
mozzarella fior di latte, olive nere di Gaeta, mais

Primi di mare (cottura 14 minuti)

‘O SCIALATIELLO DEL PESCATORE 16.00 €
Pasta fresca trafilata al bronzo con pomodorini, aglietto, cozze,
vongole lupini, gamberone* e ciuffetti di calamari* e prezzemolo

GNOCCHI GAMBERI E POMODORINI 15.00 €
Gnocchi di patate con gamberi argentini*, pomodorini ciliegino, prezzemolo e olio EVO

SPAGHETTI CON VONGOLE LUPINI 16.00 €
Spaghetti di Gragnano con vongole lupini, aglietto e prezzemolo

Secondi di terra 
BISTECCA DI MANZO 20.00 €
Bistecca di manzo gr 240, servita con tepenade di pomodorini gialli e rossi

COTOLETTA DI POLLO 16.00 €
Cotoletta di pollo gr 300*, servita con patate rustiche

CARNE ALLA GENOVESE 16.00 €
Spezzatino di manzo stufato, cotto per molte ore a bassa temperatura con cipolle in agrodolce

Secondi di mare 
FRITTURA DI CALAMARI* 18.00 €
Frittura con calamari* e ciuffetti*

FRITTO MISTO* 18.00 €
Frittura con calamari*, ciuffetti* e gamberi*

Supplementi pizza senza glutine 2.50 € 
Supplementi vari da 1.00 a 3.00 €
Coperto 2.00 €

ACQUA da 75 cl Naturale/Frizzante 2.50 €
BIBITE IN VETRO da 33 cl 3.00 €
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Chinotto San Pellegrino,
Aranciata San Pellegrino, Fuzetea limone e pesca

Birre alla spina
 WARSTEINER PREMIUM VERUM (CHIARA)
 Piccola da 20 cl - Alc. 4.8% 3.50 €
 Media da 40 cl - Alc. 4.8% 6.00 €
 BREWERS GOLD (AMBRATA NON FILTRATA)
 Piccola da 20 cl - Alc. 5.2% 3.50 €
 Media da 40 cl - Alc. 5,2% 6.00 € 
 OBERBRÄU (DOPPIO MALTO ROSSA)
 Piccola da 20 cl - Alc. 6,5% 3.50 €
 Media da 40 cl - Alc. 6,5% 6.00 €

Birre in bottiglia
 I.P.A. (THERESIANER INDIA PALE)
 33 cl - Alc. 5.8% - Provenienza: Italia 5.00 €
 
 CHIARA DOPPIO MALTO
 33 cl - Alc. 6.5% - Provenienza: Italia 5.00 €
  
 WEISSE
 50 cl - Alc. 5.5% - Provenienza: Baviera, Germania 6.00 €
 
 CURTENSE KM 0
 50 cl - Alc. 6.7% - Provenienza: Brescia 8.00 €

Vini Chiedi la lista

Le classiche

Le bianche

MARINARA 5.50 €
Pomodoro, aglietto, origano, olio Evo, basilico

MARGHERITA 7.00 €
Pomodoro, mozzarella, grana, olio Evo, basilico

NAPOLI 9.00 €
Pomodoro, mozzarella, olive, acciughe, olio Evo, basilico

SEMPLICIOTTA 8.00 €
Margherita con salame Napoli

DIAVOLA 9.00 €
Pomodoro, mozzarella, grana, salame piccante, basilico

REGINA 9.00 €
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, grana, basilico

CAPRICCIOSA 10.00 €
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi, olive di Gaeta, basilico

RIPIENO AL FORNO 10.00 €
Ricotta, salame, mozzarella, pepe, grana e basilico con pomodoro San Marzano

ORTOLANA 9.00 €
Ombra di pomodoro, mozz., zucchine, melanzane, champignon, pomodorini, grana e basilico

WÜRSTEL E PATATINE 8.00 €
Margherita con würstel e patatine fritte*

TROPEA 8.50 €
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla di Tropea, basilico

BRESCIANA 10.00 €
Pomodoro, mozzarella, briè, speck, grana, basilico

LOMBARDA 10.00 €
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, salame piccante, grana, basilico

COTTORELLA 8.00 €
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, grana, basilico

I NOSTRI FORNITORI

5 FORMAGGI 10.00 €
Mozzarella, panna, emmental, gorgonzola, briè, grana, basilico

MEDITERRANEA 12.00 €
Mozzarella, rucola, crudo di Parma D.O.P., scaglie di grana, basilico

‘A CAFONA 12.00 €
Cornicione ripieno, provola, pancetta, patate al forno, grana, basilico

ANASTASIA 11.00 €
Provola, prosciutto cotto, crocchè di patate, pepe, grana

SPECK E PORCINI 12.00 €
Provola, funghi porcini, speck, grana a scaglie, basilico

MORTADELLA E PISTACCHIO 14.00 €
Provola, mortadella, ricotta fresca, pesto di pistacchio,
granella di pistacchio, olio Evo, basilico
NERANO 14.00 €
Bianca con fior di latte e zucchine fritte crema e pezzi mantecata
con formaggio grana e pecorino, a fine cottura scaglie di provolone fresco

Le fritte Golosità tipica dei vicoli napoletani

A’ PIZZ 10.00 €
Calzone fritto ripieno con ricotta, provola, salame Napoli, pepe

‘MBUTTUNATA 9.50 €
Calzone fritto ripieno con mozzarella, pomodoro, pepe, basilico

LA COMPLETA 10.00 €
Pomodoro, provola Cigoli di Napoli, ricotta, pepe, basilico

Le bufaline Con mozzarelle di bufala campana D.O.P.

VERACE 10.00 €
Pomodoro San Marzano, mozzarella di bufala, olio Evo, basilico

BUFALA E PARMA 12.00 €
Passata di datterino giallo, pomodorini gialli e rossi e, all’uscita dal forno
mozzarella di bufala, prosciutto crudo di Parma

BRUSCHETTA DEL PIZZAIOLO 10.00 €
Focaccia e in uscita dal forno: rucola, pomodorini, mozz. di bufala, olio Evo, basilico

D.O.P. 10.00 €
Pomodoro San Marzano, Grana D.O.P. e in uscita dal forno:
grana D.O.P., mozzarella di bufala, olio Evo, basilico

PROVOLETTA 10.00 €
Pomodoro San Marzano, provola, basilico, pepe

MASANIELLO 14.00 €
Cornicione pieno di ricotta, datterino giallo di Battipaglia, provola,
salame piccante,  scaglie di grana, pepe, basilico

BATTIPAGLIESE 10.00 €
Datterino giallo, provola, scaglie di grana, pepe, olio Evo e basilico

PARMIGIANA 10.00 €
Margherita con parmigiana di melanzane

PESCATORA 15.00 €
Marinara con frutti di mare, cozze, vongole lupini, polpo* e gambero*

INCAZZATA 9.50 €
Pomodoro, provola, salame piccante, peperoncino, olio piccante

CORNICIOTTA 10.00 €
Cornicione ripieno di ricotta, pomodoro, mozzarella fior di latte, olio Evo e basilico

REGINA MARGHERITA 9.00 €
Pomodoro antico di Napoli, mozzarella fior di latte e basilico
D10S 14.00 €
Passatina di melanzane a funghetto, provola, chips di melanzane, pesto di basilico fresco

MADE IN SUD 13.00 €
Calzone ripieno con emmental, mozzarella e in uscita dal forno:
prosciutto crudo di Parma D.O.P. 24 mesi, rucola, grana

POMODORINA 13.00 €
_ Pomodoro San Marzano, mozzarella
_ Pomodorini datterino giallo di Battipaglia, pepe, provola, scaglie di grana
_ Pomodoro antico di Napoli, mozzarella fiordilatte

FRÙ FRÙ AI 3 SAPORI 15.00 €
_ Provola affumicata, datterino giallo di Battipaglia, pepe, basilico
_ Marinara con pomodoro San Marzano, aglietto, origano
_ Provola affumicata e, in uscita dal forno: crudo di Parma D.O.P., rucola, grana

Le stagionali
PARTENOPEA 12.00 €
Provola, salsiccia a punta di coltello, friarielli e olio Evo

L’INSOLITA 14.00 €
Crema di porcini, provola, patate al forno, bacon croccante, basilico e olio Evo

LA MAIALINA 15.00 €
Provola, porchetta di Ariccia, patate al forno, stracciatella pugliese

NANÀ-MEZZA LUNA 15.00 €
_ Calzone ripieno di ricotta, mozzarella, salame Napoli, pepe
_ Metà parmigiana di melanzane con fiordilatte e basilico

Potrebbero esserci degli allergeni nei nostri piatti.
Chiedi la ricetta al momento dell’ordine con la specifica degli allergeni presenti.
* I prodotti contrassegnati da un asterisco possono essere surgelati all’origine.

TRADIZIONALE
Impasto tradizionale napletano
lievitato 24 ore con farina “O0”
del Mulino Caputo, soffice e digeribile   

INTEGRALE
Impasto con farina integrale
eseguito dai nostri pizzaioli
con ricetta esclusiva Made in Sud

GLUTEN FREE
Impasto creato con farine
alternative senza glutine
e senza lattosio

 6.00 €Dolci Chiedi la lista


